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Associazione
Sez. ENOGASTRONOMIA
A TAVOLA IN SALUTE
Serate di cucina per un'alimentazione semplice, sana e 
di gusto con i consigli e l'esperienza di Paola.
Dalle 19.40 presso gli impianti del campo sportivo di Savorgnano, 
via Gazziola, San Vito.
Per info: Mariano, cell. 347 7525215 (ore serali), somsisanvito@gmail.com
Martedì 8 ottobre: UNA COCCOLA DI MENU'
Ricette autunnali intriganti dove il comfort food è il protagonista con 
insoliti e golosi ingredienti alternativi.
Martedì 12 novembre: CUCINA IN FESTA DAL CLASSICO                
AL NUOVO
Ricette con anima tradizionale in veste invernale, ricche di colori e 
semplicità da condividere con amici e familiari.

ENODEGUSTAZIONI
Eccellenti degustazioni con i più blasonati produttori di vino per 
interessanti serate all'insegna del miglior abbinamenti vino/cibo.
Programma con date e cantine in preparazione.
Per info: Alberto del ristorante Ai Battuti, via Bellunello 20,                
San Vito, cell. 353 3140033.

ASSOCIAZIONE  SOMSI
SAN  VITO AL TAGLIAMENTOSez. COLLEZIONISMO

La somsi-bancarella espositiva con libri, 
cartoline, cataloghi e oggetti da collezione è 
sempre presente al mercatino dell'antiquariato in piazza a San Vito 
ogni prima domenica del mese.
In caso di maltempo gli appassionati saranno in sede SOMSI              
(Torre Raimonda, via Amalteo 1 al primo piano, San Vito) dalle ore 
10.00 alle 12.00.
Per info: Federico Facchin, cell. 334 6471680, nadia.pizzolitto@alice.it

Associazione
Sez. ARTI FIGURATIVE
Iniziative di educazione permanente realizzate 
con il contributo del Comune di San Vito al Tagliamento

Nel Somsi-laboratorio artistico di via Falcon Vial 12/8, San Vito, è 
possibile esprimersi con i pennelli oppure con l'arte gra�ca stampata 
assieme ad altri appassionati e imparare nuovi metodi con l'ausilio di 
tutti i materiali e attrezzature necessari, supervisionati da persone 
esperte.
Per info: Susi Piazza, cell. 348 3684304 (ore serali), susipiazza@libero.it
LABORATORIO DI PITTURA: con Vittoria Chiandotto tutti i sabati dalle 
14.30 alle 17.30, a partire dal mese di settembre.
LABORATORIO DI INCISIONE: con Susi Piazza tutti i sabati, a partire 
dal mese di settembre.
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Associazione
Sezione FOTOGRAFIA
L'anno 2024 è iniziato per gli appassionati di 
fotogra�a con l'allestimento di diverse mostre fotogra�che che 
hanno portato tante soddisfazioni e riscosso giudizi positivi. 
L'improvvisa perdita dell'amico Attilio Del Canto però ha lasciato 
tutti sgomenti. Nonostante ciò, il gruppo di appassionati ha confer-
mato di voler proseguire il suo progetto di volontario con la 
passione della fotogra�a piani�cando nuove mostre e nuove 
iniziative sociali. Inoltre assieme al Circolo Photo88 verrà organizzato 
a San Vito un Convegno Regionale FIAF domenica 10 novembre 
dedicato anche ad Attilio.
La Sezione Fotogra�a si riunisce il primo e il terzo martedì del 
mese dalle ore 21.00 nella sede SOMSI di via Amalteo 1, San Vito.
Per info: Giorgio Simon, cell. 335 6535908, giorgio.simon55@gmail.com
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 Buone Feste 2024
Vogliamoci bene, si vive una volta sola.
Somsi San Vito vi aspetta in Baita Alpini sabato 21 dicembre alle 
ore 17.00 per una stretta di mano e un sincero augurio di Buon Natale 
e Buon Anno Nuovo 2025.

GIORNATA DELLA SOMSI DOMENICA 20 OTTOBRE
» Consegna premi e donazioni
» Pranzo sociale al ristorante
  “Villa Gozzi” a Visinale di Pasiano

Dettagli all'interno

Associazione

SEDE
 Torre Raimonda, via Amalteo 1

33078 San Vito al Tagliamento (PN)

ORARIO DI APERTURA AL PUBBLICO
Mercoledì dalle 17.30 alle 18.30
Venerdì dalle 10.00 alle 11.00

Chiuso da giugno a settembre compresi

CONTATTI
Cell. 388 9979325 - somsisanvito@gmail.com

www.somsisanvito.it         SOMSI San Vito al Tagliamento

 PRESIDENTE VICEPRESIDENTI
 Mariano Polo Susi Piazza - Mirella Scapin

NOTE VARIE
Comunicare sempre le variazioni del domicilio, del numero 
civico, del numero di telefono o dell'indirizzo mail.
Le attività proposte da SOMSI San Vito sono riservate ai Soci in 
regola con il tesseramento.
Le date, gli orari, i programmi e/o i menù potrebbero subire 
variazioni per motivi indipendenti dall'organizzazione.
Questo volantino viene recapitato esclusivamente ai Soci SOMSI.
Il suo ritrovamento in ogni altro posto al di fuori della sfera 
familiare del Socio è da intendersi puramente casuale e in 
contrasto con la volontà del direttivo.

RINGRAZIAMENTI
SOMSI San Vito ringrazia tutti gli enti, le aziende, i privati ed i Soci che 
collaborano puntualmente.

Le numerose agevolazioni, gli sconti e le iniziative più favorevoli sono 
riservati ai Soci in regola con il tesseramento annuale e sono realizzati 
grazie alla collaborazione commerciale delle aziende del nostro territorio.

PER GLI AGGIORNAMENTI
Per ricevere gli ultimi aggiornamenti comunica il tuo indirizzo mail a 
somsisanvito@gmail.com

RINNOVO CONSIGLIO DIRETTIVO
Nel 2025 ci saranno le elezioni per il rinnovo dei consiglieri, cercasi 
volontari volonterosi e dinamici.

Chi è la SOMSI
Nata nel 1867, la Società Operaia di Mutuo Soccorso ed Istruzione 
(SOMSI) si basava sull'auto-mutuo-aiuto fra i lavoratori, soprattutto 
operai e contadini.

Oggi gli obiettivi principali sono la solidarietà sociale, l'educazione 
e l'istruzione, la condivisione del benessere sociale, il rispetto 
dell'essere umano e della sua dignità, l'uguaglianza tra le persone 
di ogni religione, stato e sesso, la pace.

Per le sue sincere �nalità, oggi tutti si possono iscrivere.

Associazione 158°
dal 1867

A nniv ersario

Autunno 
Inverno 2024

Non poteva mancare il nostro ultimo 
saluto ad Attilio Del Canto, una 
persona che ha dato tanto a tutto il 
mondo del volontariato e della 
solidarietà.
La sua disponibilità era encomiabile, 
su di lui tutti potevano contare.
Con la sua simpatia, serenità e 
cortesia ora lascia un vuoto a tutti.

Ciao Attilio, riposa in pace.



AssociazioneAssociazione

Sezione CULTURA
LIBRI E PERSONE RACCONTANO LA VITA 
CON DEMENZA
Ciclo di incontri dedicato al tema del lento e progressivo 
declino della funzione mentale organizzato con la Casa di 
Riposo di San Vito presso l’auditorium Concordia, San Vito, 
via Bellunello (dietro al Duomo).
Martedì 1 - 15 - 22 ottobre, 5 - 19 novembre, 3 dicembre 
con inizio sempre alle ore 18.00. Ingresso libero.

Per info: whatsapp cell. 347 7525215, somsisanvito@gmail.com

Sabato 07 e domenica 08 dicembre
ATMOSFERA NATALIZIA CON LA FESTA DELLE CANDELE A CANDELA-
RA, LA ROCCA DI GRADARA E IL PRESEPE GALLEGGIANTE DI CESENA-
TICO
Viaggio in pullman gt, hotel 4 stelle, pensione completa con ristoranti 
tipici, bevande ai pasti, ingressi e guide locali, accompagnatore, assicura-
zione medico sanitaria.

€ 280,00

SPECIALE ANTEPRIME 2025
Alcune anticipazioni per le proposte di viaggi nel 2025 riservate ai Soci. 
Preiscrizioni aperte e non impegnative in attesa dei programmi de�nitivi 
(la pre-iscrizione permetterà di accedere ad eventuali tariffe agevolate).

Aprile: Gran tour del Marocco e delle città Imperiali

Maggio: Alla scoperta di Siviglia, perla dell’Andalusia

Giugno: Le bellezze del lago di Como

Luglio: Crociera ai �ordi norvegesi, con volo da Verona

Settembre: Affascinante e storica Berlino

Ottobre: Tour di Malta e isola di Gozo

Novembre: Il Vietnam da Nord a Sud

...e tante altre magni�che mete in fase di preparazione!

Sezione VIAGGI
Un programma eccezionale per visitare i posti più belli 
del mondo e nel miglior modo possibile con viaggi 
organizzati impareggiabilmente ed inimitabilmente dal nostro super 
direttore turistico Patrick!
Alcuni viaggi hanno un numero di posti limitato, si consiglia la prenota-
zione.
Per i programmi completi, per ulteriori info e per le iscrizioni: 
Agenzia Mazzolo Viaggi by Patrick, via Modotti 3, San Vito, tel. 0434 
834483, info@mazzoloviaggi.com (aperto da lunedì a venerdì, al 
sabato mattina solo su appuntamento).

Sabato12 e domenica 13 ottobre
TUTTI I COLORI DELL’AUTUNNO NEL PARCO NAZIONALE DEI LAGHI 
DI PLITVICE
Viaggio in pullman gt, trattamento di pensione completa in un nuovo 
hotel 4 stelle all’interno del parco, tutte visite guidate, assicurazione, 
accompagnatore. 

€ 320,00

Da giovedì 31 ottobre a domenica 10 novembre 
CROCIERA A BORDO DI COSTA FAVOLOSA in Francia, Spagna e 
Portogallo (Marsiglia, Valencia, Malaga, Cadice, Gibilterra, Lisbona)
Trasferimento in pullman gt, varie tipologie di cabine, pensione 
completa, compresi diritti portuali, mance e assicurazione.

Cabina interna € 995,00 - Cabina esterna € 1.195,00
Cabina con balcone € 1.495,00 

Da giovedì 31 ottobre a domenica 03 novembre
WEEK END BENESSERE ALLE TERME DI ROGASKA
Brindisi di benvenuto, 3 notti in pensione completa al Grand Hotel Sava 
cat****sup, accesso illimitato al centro �tness, programma di anima-
zione diurno e serale, accesso illimitato al centro benessere con 
piscina termale a 32°, idromassaggio, sauna e bagno turco.
Automuniti oppure (con supplemento) con trasporto a/r in pullman. 

€ 295,00

Torna a grande richiesta!
Da sabato 09 a sabato 16 novembre
LA MAGIA DELL’ANTICO EGITTO, IL CAIRO E NAVIGAZIONE SUL 
NILO
Volo diretto da/per Verona con trasferimento San Vito/aeroporto, hotel 
a Il Cairo e battello a 5 stelle sul Nilo, pranzi, cene, guide e visite come 
da programma, documentazione turistica, assicurazione, accompa-
gnatore dall’Italia. 

€ 2.350,00 (min. 25 pers.)

Associazione GIORNATA DELLA SOMSI - DOMENICA 2O OTTOBRE 2024

10 ANNI DI CUCINA
CON LA SOMSI

Oltre 160 ricette tutte di livello facile, tanti 
consigli e curiosità in un libro a cura dello chef 
Luca Trevisan e testato dai Soci SOMSI appas-
sionati di cucina.
In vendita a € 20,00. Per info: whatsapp cell 347 7525215.

Luca

MENÙ ADULTI:
quota di partecipazione € 40,00

APERITIVO di benvenuto con stuzzichini 
e frivolezze

PRIMI PIATTI
Risotto al melograno e champagne
Timballo di crespelle con zucca e salsiccia

SORBETTO al frutto della passione

SECONDO
Cosciotto di maialino iberico al forno, 
cotto a bassa temperatura con il suo 
sugo e tagliato fino
Contorni misti della casa

DESSERT
Speciale torta a cura della pasticceria 
Molino 66 con accompagnamento di 
verduzzo friulano
Ca�è con degustazione di biscottini e 
mini pasticceria della casa
Acqua e vino

BAMBINI fino a 12 anni:
menù e prezzo ridotto

Menù
Anteprima speciale: sabato 19 ottobre alle ore 17.30 inaugurazione 
somsi-mostra fotogra�ca “Attilio e il dono del volontario” presso 
la Casa degli Anziani in via Codizze, San Vito.
Mostra dedicata a tutto il volontariato sanvitese aperta dal 19 ottobre
a domenica 10 novembre.

Ore 8.50
Ritrovo in Sede SOMSI, partenza del corteo verso il Duomo

Ore 9.00
Santa Messa in Duomo e benedizione per tutti i Soci SOMSI e simpatizzanti

Ore 10.00
Presso l'Auditorium Concordia (dietro al Duomo), in presenza delle 
autorità:
- consegna delle donazioni di solidarietà, di cultura e di collaborazione;
- consegna del Premio Fedeltà ai Soci SOMSI con 40 anni di iscrizione 
all'associazione;
- consegna del Premio Artista in Erba, in collaborazione con Gli amici di 
Renata;
- consegna del premio Il mio Amico Volontario, in collaborazione con 
Agenzia Mazzolo Viaggi;
- consegna dei Premi di Laurea in Medicina ed in Scienze Infermieristiche, 
in collaborazione con Banca 360 FVG Credito Cooperativo;
- consegna dei Premi allo Studio ai ragazzi licenziati con i migliori voti 
dalla scuola secondaria di primo grado Margherita Hack di San Vito al 
Tagliamento, con il patrocinio del Comune di San Vito al Tagliamento.

Ore 12.30
Ritroviamoci e rivediamoci! Pranzo sociale per tutti presso il ristorante 
Villa Gozzi, via Visinale Centro 68, Visinale di Pasiano. Chiacchiere 
e buon umore, amicizia e relax con un’ottima cucina.
È disponibile un pullman per il trasporto San Vito/ristorante e ritorno al 
costo di € 5,00/persona.

Iscrizioni �no al termine dei posti e comunque entro e non oltre 
mercoledì 16 ottobre presso:
- sede Somsi, via Amalteo 1, aperta mercoledì 17.30-18.30 e venerdì 
10.00-11.00;
- Agenzia Mazzolo Viaggi by Patrick, via Modotti 3, San Vito, tel. 0434 
834483.
Le iscrizioni saranno confermate solo con il pagamento della quota di 
partecipazione.

SFORMATO DI POLENTA SOCCHIEVINA CON 
CUORE MORBIDO DI FORMADI FRANT
AL PEPE

- GR 110 FARINA PER POLENTA DI SOCCHIEVE
- ½ LITRO ACQUA
- FORMAGGIO FRANT AL PEPE
- 10 FETTE CIRCA DI GUANCIALE PER
- AVVOLGERE LO SFORMATO
- BURRO PER IMBURRARE GLI STAMPI

Preparare la polenta amalgamando la farina 
nell'acqua bollente salata e cucinarla per circa 
40 minuti. 
A parte tagliare a cubi di circa 1,5 cm il 
formaggio e lasciarlo da parte.
Nel frattempo imburrare gli stampini usa e 
getta e, una volta pronta la polenta, versarla 
all'interno degli stampi.
A questo punto, con la polenta ancora calda e 
con l'aiuto di uno stuzzicadenti, immergere 
completamente al centro di ogni stampo un 
cubetto di formaggio e lasciarlo rapprendere e 
raffreddare.
Una volta freddo capovolgerlo adagiandolo 
direttamente in una teglia con carta forno.
Cucinare in forno per circa 10 minuti a 150°.


